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Olivarama es un tributo al aceite de oliva.
España es líder internacional en producción y calidad,
pero este alimento es todavía un gran desconocido
entre la mayoría de consumidores. 

Olivarama es un medio transmisor para el
aceite de oliva. El equipo se compromete a trabajar por
la difusión y consolidación de la cultura oleícola entre
los lectores de la publicación, así como a elevar la
consideración de este producto al nivel de otras
exquisiteces gastronómicas.

Olivarama es pasión por el aceite de oliva.
Además de un alimento saludable, el aceite de oliva es
un placer para los sentidos, aún por descubrir por el
gran público. 

Olivarama es experiencia en aceite de oliva. Un
equipo de profesionales, formados durante años en las
entrañas del sector oleícola y olivarero, respalda esta
iniciativa. 

Olivarama es globalización. Antes que el
español, mercados como el estadounidense y europeo
se rindieron a las evidentes virtudes del aceite de oliva,
refrendadas por las últimas investigaciones científicas.
Por eso, la revista se publica en español y en inglés. 

REVISTA OLIVARAMA
Ramón Power, 40 - 2º C
28043 Madrid
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CONTENI OS

EDITORIAL: Análisis y valoración del tema y/o suceso más relevante
ocurrido en el último mes.

CULTURA OLEÍCOLA: Un espacio al servicio de la transmisión de la
cultura del aceite de oliva virgen extra, analizado como
ingrediente indispensable de la gastronomía española y foránea.

OLIVAPEDIA: Sección en la que OLIVARAMA tratará de resolver las
dudas más frecuentes que, en torno al aceite de oliva virgen extra,
surjan entre nuestros lectores.

OLEOTECA: Presentación de las más novedosas y originales marcas
de aceite de oliva vírgenes extra, incluyendo fichas con las
características de dichos aceites, acompañadas de una breve
descripción de la empresa encargada de producirlos, envasarlos
y/o comercializarlos.

ENTREVISTA: Una manera de descubrir los diferentes puntos de vista
que cada operador del sector del aceite de oliva tiene sobre este
producto.

GASTRONOMÍA: Una receta elaborada por un reputado profesional
dentro del mundo de la restauración, en la que el ingrediente
fundamental del plato sea el aceite de oliva virgen extra.

OLIVARAMA RECOMIENDA: Analizamos y facilitamos una ficha
descriptiva de dos restaurantes en los que el aceite de oliva de
calidad se configure como el ingrediente estrella de sus platos.

BELLEZA Y SALUD: Teniendo en cuenta que el aceite de oliva sigue
siendo uno de los productos más apreciados por la cosmética
moderna, en este apartado recopilaremos toda la información
relativa a referencias formuladas a base de este ingrediente.

EL EVENTO: Reportaje detallado del evento más relevante sucedido en
el último mes.

ACTUALIDAD: El aceite de oliva está de moda y cada vez son más los
escenarios nacionales e internacionales en los que ocupa un lugar
destacado.

OLEOTURISMO: Reportaje sobre los recursos oleoturísticos más
interesantes, con toda la información que puede resultar
imprescindible, tal como los servicios que ofrece, los horarios, su
localización, etc.

ACEITUNA DE MESA: Información sobre todas y cada una de las
variedades de aceituna de mesa existentes, así como de sus
diferentes tipos de aderezos, envasados, etc.

AGENDA: Avanzadilla sobre próximos acontecimientos relacionados
con los alimentos de calidad y, cómo no, también con el aceite de
oliva.

EN PORTADA: Las almazaras más vanguardistas y los aceites de
mayor calidad protagonizan cada mes la portada de OLIVARAMA.

DOPs: Amplio reportaje sobre una denominación de origen protegida,
con indicaciones sobre el territorio y marcas amparadas, calidad
exigida en sus aceites, cualidades organolépticas, etc.

PANEL DE CATA: Sección en la que prestigiosos catadores analizan
muestras de aceites de oliva vírgenes extra y ofrecen una
puntuación de cata, basada en el más absoluto rigor e
independencia.

ECOLÓGICO: Toda la actualidad referente a los zumos de oliva
elaborados mediante esta modalidad de producción, la más
respetuosa con el medio ambiente.

BAZAR: Información sobre una amplia gama de productos exclusivos,
relacionados de algún modo con el aceite de oliva o su presencia
sobre la mesa.

FORMACIÓN: Toda disciplina vinculada a la creación evoluciona
constantemente. La cocina, y, con ella, el aceite de oliva, también
lo hace. Por ello, es necesario una formación continua. En esta
sección se podrán consultar desde cursos de cata a cargo de
profesionales, pasando por talleres de cocina impartidos por
prestigiosos cocineros, hasta materias específicas sobre aceite de
oliva y sus industrias afines.

DEL ÁRBOL A LA MESA (procesos): Un viaje por los procesos que
intervienen en la producción del aceite de oliva, desde la recogida
del fruto hasta que se sirve en la mesa convertida en oro líquido.

TENDENCIAS: Reportajes de temática variable sobre el aceite y su uso
en la restauración, su consumo en España y en otros países. Tam-
bién se incluyen informaciones sobre los últimos descubrimientos
y proyectos de investigación que irrumpen en el sector.

LECTURAS: Conjunto de lecturas recomendadas para aquellos que
quieran ampliar su conocimiento acerca de este maravilloso
mundo y su producto estrella: el aceite de oliva de calidad extra.
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FORMATOS                               PRECIOS €           MEDIDAS EN mm (ancho x alto)

                                                                                                          corte                        caja

A Portada                                                 2.500                        220x270                     –

B Interior portada y contraportada            2.000                        240x290                220x270

B Página                                                  1.200                        240x290                220x270

C Doble página                                        2.200                        480x290                460x270

D Doble 1/2 página                                  1.300                        480x140                460x125

E 1/2 página horizontal                               650                        240x140                220x125

F 1/2 página vertical                                   650                        105x290                 95x270

G 1/4 página horizontal                               400                         240x90                  220x75

Patrocinio Contraportada                         consultar con Olivarama

Banner web                                              consultar con Olivarama

Encartes:
Precio a consultar.

Emplazamiento fijo:
20% de recargo.

Números especiales:
Se aplican los mismos precios.

Idioma: Español/inglés
Periodicidad: Mensual (10 números/año)
Impresión: Offset color
Encuadernación: Cosida a caballete
Formato: 240 x 290 mm.
Número de páginas: Superior a las 64
Tirada: 12.000 ejemplares
Descuento Agencia: 10%

PERFIL DEL LECTOR

FORMATOS DE PUBLICIDAD

CARACTERÍSTICAS

La distribución será gratuita en los
siguientes puntos:

• Tiendas gourmet y delicatessen
(España y EEUU).

• Todas las tiendas del Club del
Gourmet de El Corte Inglés
nacionales y Portugal.

• Tiendas y restaurantes
especializados en aceite de oliva.

• Ferias agroalimentarias específicas y
no específicas del aceite de oliva.

• Academias de gastronomía
nacionales e internacionales.

• Cursos y talleres de formación.
• Entrega de premios y otros eventos

relacionados con el aceite de oliva.
• Enclaves oleoturísticos.
• Por suscripción.

DISTRIBUCIÓN

La entrega de materiales se realizará en soporte digital.
• Programas: QuarkXpress, Adobe Photoshop, Adobe Illustrator, FreeHand.
• Imágenes en CMYK con resolución mínima 300 ppp.
• Incorporar todas las tipografías.
• Adjuntar prueba de color.
• Si se entrega por correo electrónico los documentos se pueden comprimir en formato ZIP o

Stuffit. Si las imágenes están en RGB avisar previamente o en el momento de enviarlas.

Tarifas en vigor para el año 2010.

Cliente potencial:
Aficionados gourmet, hosteleros, restauradores, operadores turísticos,
amas de casa, productores de aceite de oliva, curiosos…

Perfil del cliente potencial:
Público en general con ganas de adquirir conocimientos sobre el
aceite de oliva virgen extra de calidad, líder de la dieta mediterránea.

ENTREGA DE MATERIALES


